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담당 부서 국립농산물품질관리원 책임자 과  장 이성훈 (054-429-7860)

시험연구소 원산지검정과 담당자
연구사 안재민 (054-429-7861)
연구사 이지혜 (054-429-7862)

농관원, 닭고기 및 국화 원산지 검정방법 개발

- 국민 다소비 품목에 대한 과학적 원산지 표시 관리 가능해져 -

주요 내용

□ 과학적인 농식품 원산지관리 강화를 위해 이화학분석기술을 활용한 

닭고기 및 국화의 원산지검정방법 개발

 ○ 국화의 경우 화훼류 최초의 과학적 원산지검정방법 개발

  국립농산물품질관리원(원장 안용덕, 이하 농관원)은 과학적인 농식품 

원산지관리 강화를 위하여 근적외선분광분석기(NIRS)*, 엑스(X)선 형광분석기

(XRF)** 등 이화학분석기술을 활용한 「닭고기 원산지검정방법」과 「국화 

원산지검정방법」을 개발하였다.

   * 근적외선분광분석기(NIRS): 농식품에 존재하는 유기성분(탄수화물, 단백질, 지방 등) 분석 장비

   ** 엑스(X)선 형광분석기(XRF): 농식품에 존재하는 다량의 무기성분(P, K, S, Ca 등) 분석 장비

  이번에 개발된 이화학분석 원산지검정방법은 농축산물의 재배·사육지역의 

기후, 토양, 용수 등 환경에 따른 유기성분과 무기성분의 차이를 분석하여 

통계기법을 통해 원산지를 판별하는 방법으로서 동식물의 디엔에이(DNA) 

차이를 이용하는 유전자분석과 달리 디엔에이(DNA)가 동일한 품종에 대해서도 

원산지 판별이 가능하다.
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  닭고기는 우리나라 국민이 즐겨 찾는 대표적인 배달 음식으로 돼지고기, 

쇠고기와 더불어 매년 원산지 거짓표시 위반 비율이 높은 축산물이다. 

닭다리살에 대해서는 유기성분 분석과 무기성분 분석 두 방법 모두 원산지 

판별에 적용 가능한 반면, 닭가슴살에 대해서는 유기성분 분석으로만 

판별이 가능하다.

   * 유기성분 분석법: -CH, -OH, -NH기 등으로 구성된 유기물 성분(예: 아미노산, 지방산 등)

무기성분 분석법: 유기물을 제외한 무기원소로 구성된 무기물 성분(예: 칼슘, 인, 철, 마그네슘 등)

  한편 관상용 꽃에 대해서는 소비자들의 원산지 표시 관심도가 높은 

먹거리와는 달리 상대적으로 관심도가 낮아 과학적인 분석방법 연구가 

늦어졌다. 그러나 이번에 장례식장 화환으로 주로 사용되는 국화에 대하여 

유기성분 분석방법을 개발하여 화훼류 최초의 과학적 원산지 판별이라는 

뜻깊은 성과를 이루게 되었다.

  농관원 시험연구소는 약 30년간 돼지고기, 쇠고기, 배추김치 등 국민 

다소비 주요 123개 품목에 대하여 이화학분석, 유전자분석, 항체분석 등 

다양한 분석기술을 활용한 원산지검정방법*을 개발하여 원산지 단속을 기존의 

육안식별에서 첨단 과학수사로 전환하는데 크게 기여해왔다.

   * 원산지검정방법 개발 현황(123품목): 곡류·잡곡류(16), 두류·서류(13), 특용작물류(8), 

과채·엽경채·근채·양채류(9), 조미채소류(8), 약재류(33), 과실·수실류(6), 버섯류(6), 

인삼류(6), 산채류·기타(6), 육류(4), 가공식품(8)

  농관원 안용덕 원장은 “그동안 원산지판별이 어려웠던 닭고기와 국화를 

이번에 개발된 원산지검정방법을 통해 외국산이 국내산으로 둔갑되는 것을 

더욱 철저하게 차단하게 되었다.”라며, “앞으로도 과학적인 원산지관리 

강화에 지속해서 노력하겠다”라고 밝혔다.

붙임 1. 이화학분석 원산지 검정방법 개요

     2. 농산물 등의 원산지 검정 대상 품목

     

http://www.koera.kr
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붙임1붙임1  이화학분석 원산지 검정방법 개요

  이화학분석방법 (닭고기, 국화)

  ❍ 분석 원리

   - 농산물 등의 기후, 토양, 용수 등 재배환경의 영향에 따른 원산지 간 

유기성분과 무기성분 차이를 이용하여 국내산과 외국산 표준시료의 

데이터베이스를 구축하고 통계 판별방법을 활용하여 원산지를 검정

분석장비 분석원리 및 설명

근적외선분광분석기

(NIRS)

근적외선분광분석법은 국내산과 외국산 시료의 유기성분에 

대한 흡광에너지의 스펙트럼 차이를 이용하여 원산지를 검정

X선형광분석기

(XRF)

X선형광분석법은 무기원소별 고유의 형광 X선을 활용하여 

국내산과 외국산 시료에 함유된 무기성분의 종류와 함량 

차이로 원산지를 검정

  ❍ 분석 장비

장비

근적외선분광분석기(NIRS) X선형광분석기(XRF)

검정
원리

유기성분 흡광도 차이 무기성분 함량 차이

  ❍ 분석 과정
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표준시료 → 기기분석 → DB구축

원산지 판별식 확립 → 의뢰시료 검정 → 결과 통보

  ❍ 분석결과 판정

   - 이화학분석방법에 의한 검정결과는 유기성분 또는 무기성분 분석 

판별식의 값이 국내산 기준 범위에 속하면 “국내산”, 외국산 

기준 범위에 속하면 “외국산”으로 원산지 판정

  ❍ 데이터베이스(DB) 보정

   - 이화학분석방법은 매년 생산 및 유통되는 국내산과 외국산 표준

시료를 수집하여 원산지 판별식의 정확도가 95% 이상으로 유지

되도록 판별식 보정을 통해 판정기준 업데이트

  ❍ 원산지판별 모식도

    (근적외선분광분석기, NIRS)

닭다리살 닭가슴살 국화

    (X선형광분석기, XRF)

  
닭다리살
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붙임2붙임2  농산물 등의 원산지 검정 대상 품목

「농산물 등의 원산지 검정방법 및 세부기준에 관한 규정」(농관원 고시 제2021-5호)

검정방법 품목류 대상 품목

이화학분석

미곡류(1) 검정현미
맥류(2) 보리, 볶은보리

잡곡류(13) 귀리, 기장쌀, 메밀, 깐메밀, 메좁쌀, 볶은옥수수, 수수쌀, 옥수수(팝콘용), 율무쌀, 혼합율무쌀, 차좁쌀, 혼합차좁쌀, 피기장
두류(12) 강낭콩, 검정약콩, 검정콩(일반), 검정콩(서리태),  녹두, 깐녹두, 동부, 완두콩, 콩(대두), 콩나물콩, 팥, 깐팥
서류(1) 감자

특용작물류(8) 고추씨, 검정참깨, 들깨, 들깻가루, 땅콩, 참깨, 볶은참깨, 혼합참깨
과채류(1) 단호박 

엽경채류(2) 건고구마순, 건토란대
근채류(5) 당근, 무말랭이, 연근, 우엉, 볶은우엉

조미채소류(8) 건고추, 고춧가루, 혼합고춧가루, 깐마늘, 다진마늘, 깐양파, 대파, 생강
양채류(1) 브로콜리

약용작물(약재)류(33)
갈근, 감초, 결명자, 구기자, 길경, 녹용, 당귀, 맥문동, 목단, 방풍, 백수오, 백출, 복령, 산수유, 산약, 시호, 양유(더덕), 오가피, 오미자, 옥죽(둥글레), 음양곽, 작약, 지황(숙지황), 창출, 천궁, 치자, 하수오, 행인, 헛개나무열매, 홍화씨, 황금, 황기, 후박

과실류(2) 곶감, 참다래
수실류(4) 대추, 밤, 잣, 호두
버섯류(6) 건표고버섯, 생표고버섯, 상황버섯, 석이버섯, 송이버섯, 영지버섯
인삼류(6) 백삼, 수삼, 산양삼, 홍미삼, 홍삼, 흑삼
산채류(5) 건고사리, 물고사리, 더덕, 도라지, 취나물
육류(2) 목심살(돼지고기), 삼겹살(돼지고기)
기타(1) 녹차

가공식품(8) 두부, 배추김치, 숙주나물, 오리고기(훈제), 참기름,청국장, 콩나물, 홍삼농축액
유전자분석 육류(1) 쇠고기(한우)
항체분석 육류(1) 돼지고기

합계 123 품목


